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УДК 641.856

ИННОВАЦИОННОЕ РАЗВИТИЕ ТЕХНОЛОГИИ 
ПРОИЗВОДСТВА МОРОЖЕНОГО ICE ROLL

Ю. В. Османова, канд. техн. наук, доцент, hjvfirf.78@list.ru, 
Донецкий национальный университет экономики и торговли  
имени Михаила Туган-Барановского, г. Донецк, РФ

 Аннотация. Проведено исследование деятельности предприятий ресто-
ранного бизнеса на рынке инновационной деятельности в области производства 
и расширения технологий инновационной продукции сладких блюд, а именно реали-
зации нового проекта мороженого Ice Roll.

Ключевые слова: тайское мороженое, ролл, технология, десерт.

NOVATIVE DEVELOPMENT ICE CREAM PRODUCTION 
TECHNOLOGY ICE ROLL

Y. V. Osmanova, Candidate of Technical Sciences, Associate Professor, 
hjvfirf.78@list.ru, Donetsk National University of Economics and Trade  
named after Mikhail Tugan-Baranovsky, Donetsk, Russian Federation

 Abstract. The article examines activities restaurant business enterprises market 
innovation field production and expansion technologies for innovative products sweet 
dishes, namely the implementation a new Ice Roll cream project.

Keywords: thai ice cream, roll, technology, dessert.

Тайское мороженое – главный конкурент в области инно-
вационных технологий сладких блюд. Этот замороженный де-
серт возник в Таиланде в 2009 году под названием «Тайское ролл-
мороженое» или «жареное мороженое» (I-Tim-Pad). Клиенты на-
чали записывать процесс приготовления «скрученного» или жаре-
ного мороженого. Эти видео стали популярными, и другие страны 
начали улавливать эту тенденцию. Десерт популярен среди детей 
и взрослых. Клиенты отмечают, что заказ очередей может занять 
более часа в крупных мегаполисах.

Целью статьи является исследование деятельности предпри-
ятий ресторанного бизнеса на рынке инновационной деятельно-
сти в области производства и расширения технологий инноваци-
онной продукции сладких блюд, а именно реализации нового про-
екта Ice Roll.

Новый тренд «ролл-мороженое» пришел к нам из Азии, 
и завоевал особое внимание, тем самым предоставив широкую 
площадку для креативных идей кондитеров. Молочную смесь 
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для мороженого выливают на очень холодную поверхность – 
фризер с температурой -30 °С, после чего специальной острой 
лопаткой сворачивают застывшую смесь в ролл-мороженое.

Кроме того, что новый тренд предполагает использование 
натуральных ингредиентов для приготовления сладких роллов, 
так и сам процесс завораживает. Особенностью технологии явля-
ется то, что технологический процесс происходит на глазах у по-
купателей, особенно в восторге от него дети [1].

Идею Ice Roll в Париж привез Квентин Бурдонэ из Юго-
восточной Азии (Таиланд). Он оправился в путешествие с твердым 
намерением открыть свое дело – и сделал это в 2016 году. В свою 
очередь он адаптировал технологию к европейским вкусам.

Новый десерт понравился парижанам, журнал Glamur напи-
сал о нем как об одном из самых ярких летних трендов. Ice Roll ра-
ботает со свежими качественными ингредиентами, не использует 
дополнительных ароматизаторов и консервантов. В качестве напол-
нителей используются фруктовые пюре, карамель, ликеры, зеленый 
чай, шоколад, орехи, печенье и др. [2].

В Великобритании компания Pan-N-Ice готовит роллы-
мороженое ручной работы из всех сладостей, от шоколадных ба-
тончиков и брауни до шоколадного чизкейка и пончиков [3].

В Москве в мини-кафе на фудкорте «Fruit Lab» открыта  це-
лая «лаборатория вкусов» по приготовлению натуральнейше-
го ролл-мороженого. Такое лакомство готовится из натурально-
го молока (или йогурта) с добавлением двух-трех видов экзотиче-
ских фруктов  прямо на ваших глазах на фризере [4].

На фестивале в Москве, посвященному жареному морожено-
му, посетители столкнулись с особенным вкусом мороженого, ко-
торое напоминало вкус бекона и селедки со свежим огурцом. По-
сетители этого праздника смешения вкусов отметили необычное 
разнообразие холодного лакомства и даже некую интригу во вку-
совых ощущениях. Ведь никогда точно не знаешь, какой вкус мож-
но получить, смешав клубнику и свежий огурец с йогуртом.

Наибольшей популярностью среди потребителей пользуется 
фруктовое низкокалорийное мороженое. Процент жира в десерте 
из йогурта составляет всего около 4 %, что объясняет его популяр-
ность среди современного общества, которое следит за фигурой 
и здоровьем [5].

На кафедре технологии и организации производства продук-
тов питания имени А. Ф. Коршуновой была разработана техноло-
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гия Ice Roll (табл. 1), в рецептуру которой входят следующие ин-
гредиенты: органическое кокосовое молоко, кокосовый сахарный 
сироп на основе гибискуса обыкновенного, манго, кайенского пер-
ца и корицы. 

Таблица 1 – Рецептура технологии мороженого Ice Roll «Крепитто»
Наименование компонентов Количество на 100 г порции

Органическое кокосовое молоко 50

Кокосовый сахар 15
Гибискус обыкновенный 10
Манго 20

Кайенский перец 3
Корица 2

Особенностью технологии являются высокие органолепти-
ческие показатели, пищевая ценность и высокая функциональная 
значимость, которая обусловлена нетипичным индивидуальным 
сочетанием продуктов и нутриентов, которые входят в состав дан-
ной инновационной технологии.
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